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SPECYFIKACJA CIASTA

Nazwa produktu (nazwa srodka Placek Sernik Bakaliowy

spoiywczego)

Nazwa handlowa Placek Sernik Bakaliowy

Rodzaj ciasta -

Nazwa i adres producenta (taki sam Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig 89-200
jak w KRS) Szubin, Zamosc¢ ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-22-70-495
Masa netto 1,20 kg

Wymiary produktu (dtugosé, TOWAR WAZONY

szerokos¢, grubosc)

Wymagania organoleptyczne (wyglgd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach
itd.)

Wyglad prawidlowy bez oznak plesni, smak stodki
odpowiedni, zapach swoisty, bez obcych

Receptura 1.Blat czekoladowy 14,8 kg
2.Serek $mietankowy 20,01
3.Smietanka deserowa 33% 20,0 kg
4.Mieszanka cukiernicza 7,0 kg
5.Zelatyna plynna 5,8 kg
6.Jogurt naturalny 5.0kg
7.Mieszanka cukiernicza zel na zimno 3,7kg
8.Rodzynki 5,7kg
9.Skorka pomaraniczowa kandyzowana 3.8 kg
10.Daktyle 2,0 kg
11.0rzech arachidowy 1,5 kg
12.Morela suszona 1,0 kg
13.Zurawina 1,0 kg
14.Aromat rumowy 0,04 1

Total: | 91,34 kg

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu):

Sktadniki: blat czekoladowy [mieszanka cukiernicza
(cukier; kakao w proszku o obnizonej zawartosci thuszczu;
maka pszenna; skrobia pszenna; emulgatory: E471, E475;
skrobia modyfikowana; substancje spulchniajgce: E500,
E450; mleko odtluszczone w proszku; aromaty; gluten
pszenny; sOl; olej rzepakowy: substancje zageszczajace:
E466, E412, E415); jaja; olej stonecznikowy; woda] serek
smietankowy (ttuszcz; sol; biatka mleka); $mietanka
deserowa 33% ($mietana deserowa 33% (mleko; thuszcz
palmowy; §mietanka; stabilizator E407,E460,E466;
aromat; barwnik- karoteny); mieszanka cukiernicza
(cukier; thuszcz kakaowy; peine mleko w proszku;
serwatka w proszku; emulgator: lecytyna sojowa,
naturalny aromat waniliowy); jogurt naturalny (maslanka
86%:; thuszcz palmowy 10%; mleko w proszku
odtluszczone; skrobia; biatka mleka; zywe kultury bakterii
jogurtowych); mieszanka cukiernicza zel na zimno (syrop
glukozowy; woda substancija zelujaca: pektyna alginian
sodu, karagen; kwas: kwas cytrynowy, regulatory
kwasowosci: mleczan wapnia, fosforan tréjwapniowy,

cytrynian sodu; substancja konserwujaca: sorbinian potasu,
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aromat naturalny); rodzynki (rodzynka; substancja
konserwujaca: oliwa z oliwek); skérka pomaranowa
kandyzowana (skérka pomaranczowa 56%; cukier; kwasek
cytrynowy- regulator kwasowosci; sorbinian potasu-
srodek konserwujacy); daktyle (daktyl suszony; srodek
antyzbrylajacy: maka ryzowa / daktyl suszony; srodek
antyzbrylajacy: maka ryzowa, olej stonecznikow); orzech
arachidowy; morela suszona (morela suszona; substancja
konserwujaca E220);zurawina (zurawina; cukier
trzcinowy; olej stnecznikowy); aromat rumowy(woda;
substancje aromatyczne; stabilizator: guma ksantanowa
E415; regulator kwasowosci: kwas cytrynowy E330;
konserwanty: benzoesan sodu E211; sorbian potasu E202).

Alergeny Alergeny wg sktadu
moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler, gorczyce,
tubin i ich produkty pochodne

Obecnosé GMO (Tak/Nie) Nie

Wartos¢ odzywcza (zgodnie z Wartosc odiywcza 100g *RWS

rozporzgdzeniem UE 1169/2011 w produktu

sprawie przekazywania konsumentom }’I"d"/’::;‘lf energetyczna 311 15,6

informacji na temat zywnosci) Tuszcz [g] 20.9 20.9
-w tym kw. tt. nasycone
i 4 10,7 53,5
Weglowodany [g] 26,6 26,6
- w tym cukry [g] 22.6 22,6
Btonnik [g] 0,9 0,9
Biatko [g] 4.4 44
S [g] 0,3 0.3

*Referencyjna wartos¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej
(8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosc, kwasowosc, zawartosc
cukrow ogotem, zawartosc tfuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodnie z PN-A-74108: 1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi

Okres trwafosci

do4D

Warunki przechowywania

Przechowywac w temperaturze 0-8C.

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy
na opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany kazdorazowo na zyczenie Klienta w sklepie
firmowym w kartonie. Nie wymaga opisu na opakowaniu
jednostkowym z uwagi na dgstepnosc s&myfikac}i.

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow

17.10.2024




